BRUT

Cette cuvée présente une teinte
jaune pale aux reflets or. L'efferves-
cence est soutenue avec un beau
cordon de mousse persistant.

Le nez est dominé par des arébmes de
fruits jaunes (abricot, coing) mdrs,
voire compotés qui évoluent petit a
petit vers des notes patissiéres.

La bouche est toute en gourmandise,
elle est trés ample et ronde. On vy
retrouve les arébmes de fruits jaunes
ainsi que des notes grillées, toas-
tées.

La finale est fraiche, ce qui rehausse
le volume en bouche.

De l'apéritif au dessert, pour un ma-
riage ou une soirée entre amis, notre
Cuvée Brut Tradition plaira a coups
surs au plus grand nombre de vos
amis.
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



