BRUT

La teinte pétale de rose de ce rosé
annonce un nez tout en friandise.

Les arbmes de petits fruits rouges
(cerise) explosent ici puis évoluent
vers des notes de confiture de
framboise.

La bouche est souple et charnue,
marquée fruits noirs (la mire
surmdrie).

Notre cuvée Brut Rosé s'adaptera a
tous vos desserts, notamment ceux
confectionnés avec des fruits rouges
tels que fraise, framboise, mdres ...
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



